Antipastci

Entrées * Appetizers

“Portobello arrostiti e peperoni con formaggio di capra 14.95

Champignons portobello grillés, poivrons rouges
grillés, fromage de chevre, le tout assaisonné de
vinaigre balsamique et d’huile d’olive.

Grilled portobello mushrooms, fire roasted red
bell peppers, goat cheese crumbled and drizzled
with balsamic vinegar and olive oil.

Lumache ai semi di finoechio con pernod 9.95

Escargots parfumés aux graines de fenouil avec créme et echalotes. Snails with fennel seeds, shallots and cream.

Flambé au pernod.

Salsiccia alla griglia

Saucisses italiennes douces grillées a la perfection.

Calamari fricti

Calmars frits, croustillants et dorés a point.
Servis avec une sauce tomate épicée ou aioli.

Frittura d Zuechini

Batonnets de courgettes croustillants,
servis avec aioli ou sauce arrabiata (recette maison).

“Prosciutto e melone

Fines tranches de prosciutto de Parme
accompagnées de melon.

Salmone affumicato

Saumon fumé Nanouk accompagné de fines lamelles
d’oignons rouges et de capres.

Flambé with pernod.

10.95

Mild Italian sausages simply grilled

14.95

Crispy fried golden squids
served with spicy tomato sauce or aioli.

1395

Fried crispy zucchini sticks prepared in our kitchen
and served with aioli dip or arrabiata

14.95

Paper thin sliced Parma prosciutto served
with slices of cantaloup.

14.95

Nanouk smoked salmon with shaves of red onions
and surfine capers.

Avocado con champagne gamberotti e granchio 12.95

Avocat farci avec crevettes, crabe et poivrons rouges grillés,

servi avec une sauce Vesuvio légerement aromatisée
au champagne.

Camberi appetitosi

Crevettes géantes servies avec sauce cocktail.

Spinaci saltati

Feuilles d’épinards sautées a ’huile d’olive et ail.

“Bruschette

Tomates fraiches, oignons rouges, huile d’olive extra-vierge,

concombres et basilic sur pain grillé.

Funghi di selva trifolati

Trois variétés de champignons sauvages sautés a I’huile
d’olive, ail et persil parfumé au vin blanc.

Ripened avocado stuffed with baby shrimps, crab and grilled
red bell peppers, blended with the flavor of fine champagne

in a Vesuvio sauce.

16 .95

Jumbo shrimps served with cocktail sauce.

11.95

Sautéed spinach with olive oil and garlic.

9.95

Fresh tomatoes, red onions, extra-virgin olive oil,
cucumbers and basil on grilled bread.

18.95

Three varieties of wild mushrooms sauté in olive oil,
garlic, white wine and parsley.

Virgin César .. ... ... 495  San Tellegrino (500 mb . .5.95

Virgin Mary .. ... .. .. 495 Perrier .......... ..., 3.95

Jus — Juices 395 “Doissons gazeuses ... .. 2.95
.......... . Goft Orinks



