Insalace

Salades -

Cuori oi lettuga Romana ™ Alla Cesare

Coeurs de laitue romaine, ail, croiitons, parmesan rapé.
Servis avec une authentique sauce césar maison.

Insalata Caprese aromatica

Tranches de tomates et de bocconcini, huile
d’olive, basilic et vinaigrette balsamique.

Insalata Lugano™ s

Capicollo, olives noires, poivrons rouges grillées, fromage emmenthal
et cheddar, servi sur un lit de verdures exotiques
avec une vinaigrette italienne.

Insalata di pollo grigliato con formaggio blu
Poitrine de poulet grillée, noix roties et fromage bleu

servie sur un lit de verdures exotiques
avec une vinaigrette italienne.

Insalata Italiana

Mélange de verdures exotiques assaisonnée d’une

vinaigrette italienne.

Cozze Siciliane

Moules d’élevage P.E.I,
avec sauce marinara

Cozze con porri e Vino bianco

Moules d’élevage P.E.I dans une sauce au vin blanc,
échalotes et poireaux

Cozze alla moda del ~ chef

Moules d’élevage P.E.I avec piments jalapeno and fines herbes.
Servies dans une sauce au vin blanc,
creme et fromage cheddar.

Salads

Entrée 9.95 ¢ Piatto 4.95

Hearts of romaine lettuce, garlic, croutons, shaved
9 9 9
parmesan and a classic homemade caesar dressing.

Entrée 9.95 ¢ Piatto 15.95

Vine ripened tomato slices, bocconcini cheese, olive oil,

balsamic vinaigrette and basil.

Entrée 11.95 « Piatto 16.95

Mixed baby greens with capicollo and black olive

slices, emmenthal & cheddar cheese roasted
red peppers and italian vinaigrette.

Entrée 15.95 « Piatto 23.95

Grilled chicken filets, on a bed of mixed baby
greens with roasted walnuts, blue cheese
and italian vinaigrette.

Entrée 9.45 « Piatto 14.95

Mixed baby greens, with italian vinaigrette.

16.95

P.E.I cultivated mussels,
with sauce Marinara.

15.95

P.E.I cultivated mussels with
white wine, shallots & leeks.

18.95

P.E.I cultivated mussels with jalapeno peppers and fine herbs

Served in a white wine cream sauce,
and cheddar cheese.

Tous ces plats sont servis avec des pommes de terre aux fines herbes.
All the above dishes are served with fine herb potatoes.

Zuppe

Zuppadel Giorno .........oiiiiiiiii it

Minestrone



